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SYNEG : les équipementiers de la restauration hors-domicile

Syndicat professionnel au sens de la Loi
de 1884, le SYNEG rassemble et représente en
France les fabricants d’équipements pour la
restauration  hors-domicile :  préparation,
cuisson, réfrigération, ventilation, manutention,
distribution, bars, offices, conservation du vin,
laverie, traitement de I'eau et des déchets.

Il a pour objectif le développement de
'ensemble de la profession, par la promotion
des métiers et des entreprises, I'échange
permanent entre ses membres et avec toutes
les parties-prenantes de la filiere, I'anticipation
des besoins de la restauration de demain, la
mise en ceuvre de la responsabilité
environnementale et sociétale des entreprises,
et la valorisation de l'innovation.

Le SYNEG représente l'intérét collectif, en le
défendant le cas échéant, et agit comme
l'interlocuteur reconnu des Pouvoirs publics, des
décideurs économiques, des médias et des
organisations professionnelles partenaires de la
filiere « restauration hors-domicile » : bureaux
d’études, distributeurs, installateurs, utilisateurs
des équipements.

Il apporte assistance et services exclusifs a ses
entreprises adhérentes : conseils
réglementaires et techniques, éco-conception et

recyclage des équipements, statistiques de ventes,

Adhérer au SYNEG, c’est rejoindre une communauté
d’industriels dynamique, en prise avec les évolutions
de son marché, a la pointe en matiere d'innovations
technologiques et d’anticipation des besoins de la

restauration de demain !

LES EQUIPEMENTIERS
DE LA RESTAURATION HORS-DOMICILE

développement export, mutualisation de certains achats et services, actions d’influence, promotion des
membres, labélisation et certification professionnelle, networking et conférences exclusives, ...

Le SYNEG est une structure indépendante, affiliée a la fédération des industries mécaniques (FIM) et
membre fondateur de la fédération européenne de l'industrie des équipements de cuisines professionnelles

(EFCEM).

WWW.syneg.org
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Matériels de cuisines professionnelles : une nouvelle édition du Guide technique de référence édité par le
SYNEG

La nouvelle édition du « Guide Technique des Matériels de cuisines professionnelles » a été révélée
lors de ’Assemblée Générale du SYNEG le 21 juin 2018 a Paris. Edité par le SYNEG, il fait la synthése
du cadre réglementaire et normatif, en France et en Europe, s’appliquant aux matériels de cuisines
professionnelles. Il s’adresse a toute la filiere de la restauration hors-domicile.

Le Guide technique, dont il s’agit de la 9% édition
depuis sa création en 1996, est une synthése
actualisée des réglementations et normes en
vigueur, réalisée par les meilleurs experts de la
profession réunis au sein de la Commission
Techniqgue du SYNEG. Il a été rédigé en étroite
liaison avec des organisations partenaires comme la
Fédération des Industries Mécaniques (FIM),

Centre Technique des Industries Mécaniques G U | D E Matériels de cuisines
(CETIM), et I'Union de Normalisation de la professionnelles
Mécanique (UNM)

Le Guide technigue constitue la référence des TEC H N Q U E

acteurs de la filiére « restauration hors-domicile ». |l l'usage des professionnels @———
fait le point sur le cadre général réglementaire et
normatif en France et en Europe, les
réglementations et normes s’appliquant aux
matériels, les réglementations et normes relatives
au cadre de vie et a la préservation de
I'environnement.

I s'adresse prioritairement aux fabricants,
concepteurs, installateurs et utilisateurs de matériels Synthése des réglementations et normes en vigueur (européennes et frangaises)
de cuisines professionnelles.

« Les fabricants du SYNEG veillent particulierement

au respect des regles et normes de santé, de
securité, d’hygiene et de préservation de
I'environnement qui sappliquent aux matériels de
cuisines professionnelles. Ce Guide a pour objectif de
synthétiser ces exigences nombreuses et complexes, et de les partager avec tous nos partenaires de la
restauration hors-domicile. Il rappelle également aux autorités de surveillance du marché combien le non
respect de ces regles constitue un acte ce concurrence déloyale pour les fabricants, et un danger pour les
utilisateurs » Pascal MARCHAND, Président du SYNEG

« La rédaction de ce Guide a fait intervenir prés d’une vingtaine d’experts, issus des adhérents du SYNEG,
mais aussi des organisations techniques sur lesquelles notre industrie s’appuie au quotidien. C’est dire que
construire un matériel de cuisine professionnelle est une affaire de spécialistes ! » Jean-Luc PEROT,
Président de la Commission Technique du SYNEG

Commande : www.syneg.org/infos-publications/

Distribué par EURL PROMOCUISINES. 138 pages. Prix public : 49€ ttc + frais de port éventuels. Des
conditions s’appliquent aux adhérents du SYNEG. Vous renseigner auprés du SYNEG.
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Ecologic

Environnement : le SYNEG et ECOLOGIC organisent les 2" Trophées VALO RESTO PRO®

Aprés une 1°¢ édition qui a récompensé les entreprises FROID 77, SOCAMEL Technologies et
RESTAU’CO, le syndicat SYNEG et I’éco-organisme ECOLOGIC organisent la seconde édition des
trophées VALO RESTO PRO®. Ces trophées ont vocation a promouvoir les actions
environnementales liées a I’économie circulaire réalisées par les acteurs de la filiere des cuisines
professionnelles et des métiers de bouche.

Ces trophées, décernés par un jury de personnalités qualifiées, seront remis a l'occasion du salon
Equiphotel 2018, qui se déroulera du 11 au 15 novembre au parc des expositions de Paris Porte de
Versalilles.

Le SYNEG et ECOLOGIC invitent donc tous les acteurs de la filiere des cuisines professionnelles et des
métiers de bouche : fabricants, installateurs, distributeurs, bureaux d’études et méme utilisateurs de cuisines
professionnelles, a se manifester pour répondre a 'appel a candidature pour ces trophées. Cette année, les
candidats sont invités a concourir dans une ou plusieurs des trois catégories suivantes :

La meilleure démarche d’éco-conception dans les cuisines professionnelles ;

La meilleure performance de collecte des équipements de cuisines professionnelles en fin de vie ;

La meilleure action de communication en faveur de la collecte et du recyclage des équipements de
cuisine professionnelle en fin de vie.

Engagés pour réduire I'impact environnemental de la filiere et pour développer des solutions d’économie
circulaire, le SYNEG et ECOLOGIC ont créé le dispositif VALO RESTO PRO® pour la gestion des
équipements électriques et des éléments d’ameublement usagés. Le SYNEG et ECOLOGIC en assurent le
fonctionnement et la promotion auprés de toute la chaine de valeur de la filiere des cuisines professionnelles
et des métiers de bouche.

Les trophées VALO RESTO PRO® sont I'occasion de créer une émulation et de faire connaitre les initiatives
originales et performantes en faveur de la gestion responsable du cycle de vie des équipements de cuisines
professionnelles. Les acteurs engagés dans une démarche environnementale innovante peuvent ainsi mettre
en évidence leurs actions, partager leurs expériences en matiere de communication, de gestion
opérationnelle de la collecte des équipements et de leur démarche d’écoconception. Les lauréats
bénéficieront d’'une forte exposition professionnelle et médiatique.

Les Trophées VALO RESTO PRO® sont organisés avec le soutien de CINOV Restauconcepteurs, FCSI
France, GNI-Synhorcat, RESTAU’CO, UDIHR et UNICPRO.

Les inscriptions sont ouvertes jusqu'au 18/07/2018 auprés de Gregory Anzalone, responsable du
développement des marchés professionnels pour ECOLOGIC - ganzalone@ECOLOGIC-france.com

Bulletin d’inscription : www. syneg.org/participez-aux-trophees-valo-resto-pro/

A propos de VALO RESTO PRO®

Créé a l'initiative du SYNEG avec ECOLOGIC, le dispositif VALO RESTO PRO® remplit deux objectifs :

— dune part, proposer aux acteurs fabricants, installateurs et utilisateurs de la filiere « cuisine
professionnelle et métiers de bouche », un guichet unique de collecte et de recyclage des équipements
de cuisines professionnelles en fin de vie ;

— et d’autre part, promouvoir un label d’identification collectif reconnu comme I'engagement de toute une
filiere en faveur de la préservation de I'environnement, et comme la garantie de la conformité des acteurs
concernés a la réglementation en vigueur.
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ADVENTYS

Route de Pagny

21250 Seurre

Tél:33(0)3 802046 15 - Fax : 33 (0)3 80 20 42 19
e-mail : adventys@adventys.com - www.adventys.com

ALI COMENDA

17/19, avenue Gaston Monmousseau

93210 Stains
Tél:33(0)148216325-Fax:33(0)142351170
e-mail : info@alicomenda.fr - www.alicomenda.fr

Pynamic

ALVENE

Z.1. La Courtilliére - 2, rue de la Noue Guimante
77400 Saint Thibault des Vignes

Tél: 33 (0)1 64 1560 30 - Fax : 33 (0)1 64 1560 39
e-mail : commercial@alvene.com - www.alvene.com

7AELECTRO
@) i

ARCOMETAL oy
Route du Circuit » X

31800 Saint-Gaudens @ E L ECT R O
Tél: 33 (0)56189 41 34 - Fax : 33 (0)5 61 95 20 63 NVY/ CALOR'OUE

e-mail : info@arcometal.com — www.arcometal.com

BEFOR

8 Rue des Fondriéres

89100 Saint-Clément

Tél: 33 (0)3 86 83 22 30 - Fax : 33 (0)3 86 83 08 42
e-mail : befor@befor.fr — www.befor.fr

Encdis

Productis

BONNET THIRODE Grande Cuisine

Z.1. Mitry Compans - 17, rue des Freres Lumiere
77292 Mitry Mory Cedex

Tél: 33 (0)1 6093 70 00 - Fax : 33 (0)1 60 93 70 43
www.four-mixte.fr - www.bonnet-thirode.fr

EUROCAVE

PROFESSIONAL

FAGOR 9

) FERMOD

BRITA FRANCE

16, rue du Bois Chaland - 91090 Lisses
Tél:33(0)169 113640 - Fax : 33 (0)169 11 25 85
e-mail : professionnel.infos@brita-france.fr

www.brita.fr

BRON-COUCKE

Z.A. Les Marquisats - 74550 Orcier

Tél: 33 (0)4 50 7390 01 - Fax : 33 (0)4 50 70 58 31
e-mail : bron@bron-coucke.com

www.bron-coucke.com

BURLODGE FRANCE

ZAC Léonard de Vinci - 16 avenue Graham Bell
77600 Bussy Saint Georges

Tél:33(0)16017 66 74 - Fax : 33 (0)1 64 1143 10
e-mail : accueil@burlodge.fr - www.burlodge.fr

CAPIC

Z.l. du Grand Guélen \
5 rue Haroun Tazieff o

CS 35007 ' ;M Aw )
29556 QU|MPERCEDEX9 Les Architectes de 'Air
Tél:33(0)298 64 77 00 - Fax : 33 (0)2 98 52 06 47

e-mail : capic@capic-fr.com - www.capic-fr.com

CEMA - Groupe HORIS

1, rue Jean de Becker Remy - B.P. 86
27940 Aubevoye FRIGINOX @
Tél:33(0)23277 5300 - Fax: 33 (0)2325272 19 L FROID PROFESSIONNEL

e-mail : cema@horis.com

CHARVET

1170, rue Principale - BP 3

38850 Charavines

Tél: 33 (0)4 76 06 64 22 - Fax : 33 (0)4 76 55 78 75
e-mail : info@charvet.fr - www.charvet.fr

C.|.B. REFRIGERATION

28, rue Félix Davin - B.P. 249

02105 Saint-Quentin

Tél:33(0)323 67 90 90 - Fax : 33 (0)3 23 67 48 40
e-mail : contact@cib-refrigeration.com

DYNAMIC

518 rue Léo Baekeland -BP 57- 85290 Mortagne sur Sevre
Tél:33(0)251630272 - Fax: 33 (0)251630273

e-mail : contact@dynamicmixers.com
www.dynamicmixers.com

ELECTRO ALU

Rue du Stade

63290 Chateldon

Tél: 33 (0)4 7394 89 89 - Fax : 33 (0)4 73 94 89 88

e-mail : contact@electroalu.com www.electrocalorigue.com

ELECTRO CALORIQUE

ZAC de Satolas Green - Pusignan - 69881 Meyzieu Cedex
Tél:33(0)4 7293 14 14 - Fax : 33 (0)4 72 93 14 00
e-mail : contact@electrocalorique.com
www.electrocalorique.com

ENODIS Productions

Zone Activités de Macherin - 39, avenue de Paris
89470 MONETEAU

Tél: 33 (0)3 86 94 26 61
contact@enodisproductions.fr

www.enodis.fr

EUROCAVE PROFESSIONAL

24, rue Francis de Pressensé

69100 Villeurbanne

Tél: 33 (0)4 7243 39 00

e-mail : info@eurocave.com - www.eurocave.com

FAGOR

Z.1. de Jalday - Centre Erlia - CS 60152

64501 Saint Jean de Luz cedex

Tél: 33 (0)5 59 26 69 03 - Fax : 33 (0)5 59 26 72 46
e-mail : fagor.collectivites@wanadoo.fr
www.fagorindustrial.com

FERMOD

75, rue de Richelieu

75002 Paris

Tél: 33 (0)142 96 94 06 - Fax : 33 (0)1 42 86 84 51
e-mail : contact@fermod.com - www.fermod.com

FOSTER / Réfrigération France

ZAC des Ecouardes - 2 rue Marie Sklodowska Curie
95150 TAVERNY

Tél: 33 (0)134 302222 - Fax: 33 (0)1 34 37 68 74
e-mail : info@foster-fr.com - www.fosterfrance.com

FRANCE AIR/S.N.A.C.

Rue des Barronnieres - Beynost - 01708 Miribel Cedex
Tél: 33 (0)4 7288 11 11 - Fax : 33 (0)4 78 55 25 63
e-mail : cuisine@france-air.com

www.france-air.com

FRIGINOX

Les Bords de I'Yonne

89330 Villevallier

Tél: 33(0)3 86 91 10 58 - Fax : 33 (0)3 86 91 10 15
e-mail : friginox@friginox.com - www.friginox.com

GAMKO / Réfrigération France

ZAC des Ecouardes - 2 rue Marie Sklodowska Curie
95150 TAVERNY
Tél:33(0)134294141-Fax:33(0)134291779
e-mail : gamko@gamko.fr - www.gamko.fr
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CHAUDRONNERIE DE L'ISERE

5, chemin de Néron - 38360 Sassenage

Tél: 33 (0)4 38 26 00 26 - Fax : 33 (0)4 38 26 00 27
e-mail : chaudronneriedelisere@wanadoo.fr

www.chaudronneriedelisere.com

HOBART

Z.|. Paris-Est - B.P. 68

77312 Marne la Vallée Cedex

Tél:33(0)164 1160 00 - Fax : 33 (0)1 64 11 60 03
e-mail : contact@hobart.fr - www.hobart.fr

KRAMPOUZ

Z.A. de Bel Air - 10, route Dour Ruz

29700 Pluguffan

Tél:330(2) 98 53 92 92 - Fax : 33 (0)2 98 53 92 93
e-mail : contact@krampouz.com - www.krampouz.com

MBM FRANCE

Z.1. Mitry Compans - 17, rue des Fréres Lumiére
77292 Mitry Mory Cedex

Tél: 33 (0)160 216100 - Fax 33 (0)1 64 66 76 59
www.itw.com - www.mbmitaly.it

METOS

40, boulevard de Nesles

77420 Champs sur Marne

Tél:33(0)164 114545 - Fax:33(0)164 114546
e-mail : accueil@metosfrance.com

www.metos.com

oDIC

Z.1. TGV - Avenue de L'Europe

71210 Ecuisses

Tél:33(0)3 85739000 - Fax : 33 (0)3 8573 90 01
e-mail : contact@odic-sa.com - www.odic-sa.com

RESCASET Concept

3521, route du Tram

38690 Colombe

Tél:33(0)4 76 91 21 25 - Fax : 33 (0)4 76 91 27 10
e-mail : rescaset@rescaset.com - www.rescaset.com

RORGUE

21-23, Bld de la Commune de Paris

93200 Saint-Denis

Tél: 33 (0)15587 2525 - Fax : 33 (0)142 3512 16
e-mail : yves.leroch@rorgue.com - www.rorgue.com

ROSINOX

Parc Beaulieu — Rue Marcel Dassault

18000 Bourges

Tél:33(0)248 70 28 28 - Fax : 33 (0)2 48 70 84 26
e-mail : rosinox@rosinox.com - Www.rosinox.com

SANTOS

140-150, avenue Roger Salengro - B.P. 67

69120 Vaulx en Velin

Tél: 33 (0)4 72 37 3529 - Fax : 33 (0)4 78 26 58 21
e-mail : santos@santos.fr - www.santos.fr

SERVECO

Le champ des Noyers

Route du Buzangais

36800 Saint-Gaultier

Tél:33(0)134 3916 13 - Fax : 33 (0)1 34 3916 17
e-mail : contact@serveco.fr - www.serveco.fr

SIL - Ambassade de Bourgogne

Rue Hubert Coste

21230 Lacanche

Tél: 33 (0)3 80 90 3500 - Fax : 33 (0)3 80 84 24 92
e-mail : info@lacanche.fr - www.lacanche.com

SMEG France SAS

9 Rue Linus Carl Pauling - CS 80548

76131 MONT SAINT AIGNAN Cedex
Tél:33(0)23512 14 14 - Fax : 33 (0)2 3560 70 77
e-mail : foodservice@smeg.fr - www.smeg.fr

Gilac

@SOCAMEL

TECHNOLDGIES

SUDLLTA

fabrication frangaise maitris¢e

& Technivap

Thirode

Equipements de Guisines Professionnelles

EQUIPEMENT

PROVENCE

\"Valenguy

VALIDEX
ViM:

Experts an vanbilation

winterhalter

Présentation détaillée de nos adhérents :

www.syneg.org/module-de-recherche/

GILAC

47 rue Benoit Bennier

69260 CHARBONNIERES LES BAINS

Tél: 33 (0)4 74 73 22 00- Fax : 33 (0)4 74 73 22 55
e-mail : gilac@gilac.com - www.gilac.com

SOCAMEL TECHNOLOGIES

Chemin d’Allivet - B.P. 7

38148 Rives Cedex

Tél:33(0)4 76 912121 - Fax: 33 (0)4 76 91 21 23
e-mail : socamel@socamel.com - www.socamel.com

SUD INOX

561, rue Bacchus

Z.]. du Grezan

30034 Nimes Cedex

Tél: 33 (0)4 66 36 30 00 - Fax : 33 (0)4 66 36 32 22
e-mail : contact@sudinox.fr - www.sudinox.fr

TELLIER

Z.1. du Val d'Argent - 21, rue Guy Moquet

95100 Argenteuil

Tél:33(0)134 1138 38 - Fax : 33 (0)1 34 11 18 50
e-mail : l[t@tellier.fr - www.tellier.fr

TGCP - Groupe HORIS

Z.1. Route de Déle - B .P. 69

39801 Poligny Cedex

Tél:33(0)384 737577 - Fax : 33 (0)3 84 7375 66

TECHNIVAP

Parc d'activités des 4 chemins - BP 21

95540 Mery sur Oise

Tél: 33 (0)826 10 25 26 - Fax : 33 (0)1 30 36 48 25
e-mail : info-techniVAP-fr@RENTOKIL-INITIAL.com
www.technivap.com

BONNET THIRODE Grande Cuisine

Z.1. Mitry Compans - 17, rue des Freres Lumiere
77292 Mitry Mory Cedex

Tél: 33 (0)1 64 67 6100 - Fax : 33 (0)1 64 67 6151
www.four-mixte.fr - www.bonnet-thirode.fr

TOURNUS EQUIPEMENT

25, rue Jean Moulin - B.P. 59 - 71700 Tournus

Tél: 33 (0)3 8527 42 00 - Fax : 33 (0)3 85 27 42 99
e-mail : commercial@tournus.com

www.tournus.com

UNIC

Z.]. 4éme Rue - BP 425

06515 Carros Cedex 1

Tél: 33 (0)4 92 08 62 60 - Fax : 33 (0)4 93 29 24 23
e-mail : info@unic.fr - www.unic.fr

VALENGUY PROVENCE

171, rue de la Garde - Z.A. de la Millonne

83140 Six Fours les Plages

Tél: 33 (0)4 94 06 66 39 - Fax : 33 (0)4 94 87 06 37
e-mail : contact@valenguy.com - www.valenguy.com

VALIDEX

692, chemin de la Boisiére

73420 Drumettaz Clarafond

Tél: 33 (0)4 79 88 08 51 - Fax : 33 (0)4 79 34 01 36
e-mail : validex@validex.fr - www.validex.fr

VIM

Les Prés de Mégy Sud - Soudan - CS 60120
79401 Saint Maixent I'Ecole Cedex

Tél : 33 (0)5 49 06 60 00 - Fax : 33 (0)5 49 06 60 28

e-mail : infoclient@vim.fr - www.vim.fr

WINTERHALTER

38/40, route de Brignais

69630 Chanopost

Tél: 33 (0)8 20 20 42 05 - Fax : 33 (0)8 20 20 42 21

e-mail : infos@winterhalter.fr - www.winterhalter.fr
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