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Le SYNEG

Le SYNEG, Syndicat National de 'Equipement des Grandes Cuisines, est une organisation professionnelle qui
regroupe a ce jour 50 entreprises. Ce sont des constructeurs francgais ou des filiales de commercialisation de
constructeurs européens. En tant que membre actif de 'EFCEM (European Federation of Catering Equipment
Manufacturers) et de la FIM (Fédération des Industries Mécaniques), le SYNEG est un interlocuteur privilégié
des Pouvoirs Publics, des organismes de normalisation et de certification, des collectivités et des associations
représentatives des métiers de la restauration.

Les entreprises membres du SYNEG réalisent un chiffre d’affaires de plus de 480 millions d’euros soit prés de
80 % du chiffre d’affaires total de la profession. Leurs produits sont divers : cuisson, réfrigération, laverie,
distribution, préparation, manutention, équipements de bars, ventilation...

La spécificité de cette profession est qu’elle touche des marchés différents : restauration commerciale,
restauration collective, hétellerie, tourisme, santé, éducation... et qu’elle doit se conformer a des réglementations
nombreuses, souvent complexes pour répondre a des exigences de santé publique, de sécurité et de plus en
plus souvent, environnementales.

Trois nouveaux adhérents depuis le début de 'année 2014

Signe du dynamisme du SYNEG et de sa capacité a fédérer les différents métiers de la grande cuisine,
3 nouveaux adhérents ont rejoints ses rangs depuis le début de I'année :

» ADVENTYS PRO, spécialiste du matériel de cuisson & induction
» ALVENE, spécialiste de la ventilation

» EUROCAVE, spécialiste des caves a vin, des appareils de distribution de vin, et des rangements pour
bouteilles.

Organisation

Les membres du Bureau sont :
¢ Président: Pierre-Alain AUGAGNEUR  (CHARVET)
¢ Vice-Présidents : Jean-Pierre LEVI (UNIC) - Pierre MARCEL (TOURNUS)
¢ Trésorier: Bénédicte COMPERE (METOS)
Les commissions du SYNEG sont animées par :
¢ Communication: Aurélien FOUQUET (SANTOS)
¢ Europe - Juridique/Fiscalité : Pierre-Alain AUGAGNEUR (CHARVET)
¢ Environnement:  Christian CAVIN (SOCAMEL)
¢ Internationale : Pierre MARCEL (TOURNUS)
+ Salons professionnels : Fabrice MEZZOMO (HOBART)

+ Technique: Christian PUJOL (ELECTROLUX)
Secrétaire Général : André-Pierre DOUCET



Situation du marché des équipements de cuisines
professionnelles

Le marché des équipements de cuisines professionnelles en 2013 représente un chiffre d’affaires d’environ
605 millions d’€, se répartissant entre le marché frangais pour 470 millions d’€ et les exportations pour 135 millions
d’€. Par rapport a 2012, les ventes (France + export) ont légérement reculé de I'ordre de 1%. Les entreprises ont
vécu un premier semestre 2013 le plus souvent en baisse, qu'une seconde partie de 'année plus dynamique est

venue en partie compenser. Les principales
difficultés rencontrées ont trait a la réduction ou du
report des investissements en particulier du cété de
la restauration collective, et d’'une pression accrue
sur les priXx.

La part globale des exportations progresse

Dans le détail, on observe que si les ventes en
France (fabrications frangaises + import) baissent de
2,5%, les exportations enregistrent une croissance
soutenue de 5,5 %. L’export contribue pour environ
36% au chiffre d’affaires des constructeurs francais,
chiffre en hausse réguliére depuis 2011.
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La performance des exportations est toutefois variable selon les familles de produits. La préparation mécanique
représente a elle seule plus de la moitié des ventes a I'étranger, certaines entreprises réalisant plus de 70 % de

leur chiffre d’affaires a I'international.

Répartition des exportations frangaises par familles de produits en 2013
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a_ RESTO Ecologic

Le SYNEG crée le label VALO RESTO PRO en partenariat avec ECOLOGIC

Le SYNEG,et ECOLOGIC, éco-organisme agréé par I'Etat pour la gestion des déchets électriques, ont conclu un accord au
terme duquel est mis en place VALO RESTO PRO, dispositif global de collecte et de recyclage de la filiere « cuisine
professionnelle et métiers de bouche », et nouveau label de qualité environnementale.

Créé a l'initiative du SYNEG, le dispositif VALO RESTO PRO vise deux objectifs : d’'une part, proposer aux acteurs fabricants,
installateurs et utilisateurs de la filiere « cuisine professionnelle et métiers de bouche », un guichet unique de collecte et de
recyclage des équipements en fin de vie, dont les déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE), mais aussi
potentiellement les déchets de chantiers et d’'ameublement ; et d’autre part, promouvoir un label d’identification collectif qui
soit reconnu comme I'engagement de toute une filiere en faveur de la préservation de I'environnement, et comme la garantie
de la conformité des acteurs concernés a la réglementation en vigueur.

Signe de I'adéquation du dispositif & une véritable attente de la filiére : VALO RESTO PRO est d'ores et déja soutenu par la
plupart des principales organisations représentatives des installateurs, des bureaux d’étude et des utilisateurs.

Un nouveau dispositif opérationnel adapté aux évolutions de la filiére et doté d’'une gouvernance ouverte

VALO RESTO PRO prend ainsi le relais du dispositif individuel mutualisé mis en place par le SYNEG dés 2007, afin de
s’adapter au durcissement prévisible de la réglementation s’appliquant aux systémes individuels, a I'extension probable du
principe de responsabilité élargie du producteur a d’autres catégories de déchets et au relevement progressif des objectifs de
collecte fixés par I'Union européenne.

Sur un plan opérationnel, ECOLOGIC, éco-organisme agréé par I'Etat, est mandaté pour contractualiser avec chaque
adhérent du SYNEG et tout autre producteur appartenant a la filiere « cuisine professionnelle et métiers de bouche », pour
prendre en charge la collecte et le recyclage des DEEE leur incombant, et leur offrir ainsi la possibilité d’utiliser le label VALO
RESTO PRO dans le cadre de leurs relations commerciales, dés lors qu’ils signent la Charte assortie au label et s’engagent a
promouvoir la collecte.

Pour contribuer a l'atteinte de ces objectifs, le nouveau dispositif promu par le SYNEG peut compter sur les solutions
éprouvées d’ECOLOGIC combinant collecte sur site, points d’apport volontaire et points de collecte installateurs dont le
nombre devrait rapidement progresser. En effet, chaque installateur peut souscrire un contrat « Point de collecte » aupres
d’ECOLOGIC, avec incitation a la massification et du méme coup bénéficier du label VALO RESTO PRO en signant la Charte
qui lui est assortie.

Enfin, est créée une Commission spécifiquement dédiée a I'animation du dispositif VALO RESTO PRO, gouvernée par les
producteurs et les organisations le soutenant, Commission chargée d’en fixer les orientations stratégiques, d’en mesurer
I'efficacité et de contribuer a la définition du plan de communication.

Chiffre-clef :

10 000 tonnes d’équipements électriques et électroniques sont mises annuellement sur le marché frangais par les adhérents
du SYNEG. Sont notamment concernés les appareils de cuisson, de réfrigération, de laverie, de ventilation ainsi que les
équipements de bars et offices et tout autre équipement électrique et électronique entrant dans le champ d’application de la
directive 2012/19/EU du Parlement européen et du conseil du 4 Juillet 2012.

Références réglementaires :

e Directive 2012/19/UE du 4 Juillet 2012 relative aux Déchets d’Equipements Electriques et Electroniques (DEEE).

o Décret 2005-829 du 20 Juillet 2005 relatif a la composition des équipements électriques et électroniques et a I'élimination
des déchets issus de ces équipements, complété par le Décret n°2012-617 du 2 mai 2012 relatif a la gestion des déchets
de piles et accumulateurs et d'équipements électriques et électroniques.

e Directive 2011/65/UE du 8 Juin 2011 relative a la limitation de I'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques, transposé en droit national par le Décret n° 2013-988 du 6 Novembre 2013.

Agréments ECOLOGIC :

o Arrété 19 Décembre 2012 pour les catégories 1 et 2 (Gros appareils ménagers, Petits appareils ménagers.

o Arrété du 1er Aolt 2012 pour les catégories 3 et 4 (Equipements informatiques et de télécommunications, Matériel grand
public).

ECOLOGIC est un éco-organisme agréé par I'Etat pour la gestion des Déchets d'Equipements Electriques et Electroniques
(DEEE ou D3E). Il veille au bon fonctionnement de la filiere auprés de I'ensemble des acteurs impliqués (producteurs,
citoyens, collectivités locales, distributeurs, détenteurs, opérateurs de traitement...), dans un souci de performance, de clarté
et de respect de I'environnement. En 2013, ECOLOGIC a permis le recyclage de pres de 77 000 tonnes de DEEE.
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SYNE G Le SYNEG et GrDF s’associent pour développer
la cuisson professionnelle au gaz naturel

Le SYNEG et GrDF, principal distributeur de gaz naturel en France, viennent de conclure un partenariat technique
dans les domaines de la normalisation, de la formation, du développement durable et de la maintenance
préventive.

Ce partenariat technique vise a mener conjointement des actions complémentaires pour une bonne prise en
compte des spécificités des équipements de cuisson professionnelle fonctionnant au gaz naturel.

Concrétement, 4 domaines de collaboration sont identifiés :

Normalisation : le partenariat renforce la contribution de la filiéere par la présence d’experts aux travaux de
normalisation relatifs a la cuisson professionnelle tant au niveau frangais qu’au niveau européen et la tenue par la
France du secrétariat du Comité technique européen, ainsi que la réalisation d’essais techniques afin d’étre force
de proposition dans les travaux normatifs.

Formation : le partenariat vise la construction d’'un programme permettant notamment d’améliorer la connaissance
des conditions techniques et réglementaires de raccordement des équipements fonctionnant au gaz naturel :
connaissance générale du gaz naturel, dimensionnement d’'un réseau de distribution en domaine privé, efficacité
énergétique, conditions réglementaires et normatives nécessaires a la conception, I'installation et I'exploitation de
ces équipements...

Développement durable : le partenariat contribue a une meilleure connaissance du parc d’équipements de cuisson
aux fins de maitrise de leur consommation énergétique, d’'information des utilisateurs et de préconisation de
meilleures pratiques.

Maintenance : le partenariat intégre la rédaction d’un chapitre dédié aux appareils fonctionnant au gaz naturel dans
le Guide de la maintenance préventive des équipements de cuisines professionnelles, en cours d’élaboration par le
SYNEG et le CETIM.

Pour Pierre-Alain AUGAGNEUR, Président du SYNEG : « Ce partenariat technique était attendu par
les entreprises. [l constitue une opportunité d’améliorer notre connaissance des spécificiteés de la cuisson au gaz,
de mener avec le CRIGEN (centre de recherche de GrDF) des essais complémentaires a ceux des fabricants, de
developper l'influence de la France sur la normalisation européenne et de contribuer a la qualité du SAV par la
formation du personnel technique et la maintenance. »

Pour Alain MILLE, Directeur Développement de GrDF : « La performance des équijpements gaz naturel, leur juste
prise en compte dans le corpus réglementaire et normatif ainsi que la compétence des installateurs et des sociétés
de maintenance font parties de nos préoccupations quotidiennes. La cuisson professionnelle n’y échappe pas et
c’est donc tout naturellement que nous nous associons au SYNEG pour mener ensemble des actions dans ce
sens, attendues par la profession. »

GrDF, principal distributeur de gaz naturel en France, a regu la mission de service public d’'accompagner le développement du
gaz naturel en France pour un MIX énergétique francgais équilibré. En sa qualité d’acteur majeur du développement du gaz
naturel, GrDF souhaite développer des solutions performantes pour répondre aux besoins des différents marchés, résidentiel et
tertiaire, pour les besoins de chauffage, climatisation, eau chaude sanitaire,...



SYNEG La Charte du SYNEG adopte les principes de la RSE

A l'occasion de son Assemblée Générale qui s’est tenue le 19 Juin 2014 a Paris, le SYNEG a dévoilé de contenu
de sa nouvelle Charte professionnelle qui adopte les principes de la responsabilité sociétale des entreprises (RSE).

Adoptée il y a 9 ans, la précédente Charte du SYNEG se devait de s’adapter aux évolutions de la société. C’est
aujourd’hui chose faite : la nouvelle Charte engage chaque entreprise membre du SYNEG au respect des
exigences de la responsabilité sociétale des entreprises (RSE) dans les domaines de I'environnement, des droits
sociaux, des achats et des relations avec 'ensemble des acteurs de la filiere.

Le SYNEG entend ainsi affirmer le haut niveau d’engagement de ses adhérents dans lintégration des
considérations environnementales et sociales qui motivent de plus en plus les choix des donneurs d’ordres et des
acheteurs en général.

Pierre-Alain AUGAGNEUR, Président du SYNEG, déclare : « Grace a limplication des adhérents du SYNEG, les
criteres environnementaux et sociaux font leur entrée progressive dans les regles du marché des équijpements de
cuisines professionnelles, permettant d’en faire des atouts concurrentiels et non plus seulement des coniraintes
réglementaires. La prise en complte des principes de la RSE dans le projet d’entreprise renforce son attractivité
aupres des clients, des collaborateurs, des fournisseurs et plus genéralement du tissu socioéconomique dans son
ensemble. »

N
Les engagements de la Charte du SYNEG : SYNEG .‘-‘
QUALITE & RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT La sigratint

e | a commercialisation de matériels innovants a la pointe de la technologie.
e Des matériels conformes aux exigences européennes et aux normes d’hygiéne et de sécurité en vigueur.

e Des matériels respectueux de I'environnement tout au long de leur cycle de vie : conception, ressources,
fabrication, emballages, transport, collecte et recyclage en fin de vie.

RESPONSABILITE SOCIALE

e Des conditions de fabrication respectueuses des droits de la personne au travail : non exploitation des enfants,
liberté syndicale, respect de la vie privée, non discrimination, santé et sécurité du travail, ...

® Le respect du savoir-faire, de la propriété intellectuelle et de la confidentialité dans leurs relations avec leurs
parties prenantes.

ACHATS

e | ’application du principe de négociation de bonne foi.

e La prohibition d’exigences préalables pour engager ou maintenir la relation contractuelle.
e L'intégration des critéres sociétaux dans la sélection de leurs fournisseurs.

INFORMATION, CONSEIL & ASSISTANCE DES CLIENTS
e Une information claire, objective, proportionnée, pertinente et loyale sur leurs matériels et prestations.

e | a fourniture de notices d’installation, de mise en service, d’utilisation et de maintenance livrées avec le
matériel.

e Une assistance personnalisée, directe ou indirecte, pour le choix du matériel adapté aux besoins de
l'utilisateur.

e Des conseils de spécialistes pour 'implantation et I'exploitation optimales des matériels.
e La garantie d’'une compétence professionnelle de leurs techniciens assurée par une formation continue.

MAINTENANCE & SAV

e Une assistance technique permanente des personnels d’installation et de SAV.

e La préconisation de programmes de maintenance a I'exploitation adaptés aux besoins des utilisateurs.
e La garantie pendant 10 ans d’une disponibilité de pieces détachées d’origine ou certifiées conformes.
e La couverture d’'une assurance responsabilité civile.




Guide Technique SYNEG

et Guide de la maintenance préventive en 2015

Guide Technique : édité par le SYNEG depuis plus de 20 ans, ce document de référence réguli€rement mis a
jour s'adresse prioritairement aux constructeurs, concepteurs et installateurs d'équipements de cuisines
professionnelles.

Il passe en revue les réglementations européennes et francaises ainsi que les normes s’appliquant aux
équipements de cuisines professionnelles, et fournit une bibliographie des ouvrages techniques de référence.

Une édition revue et augmentée du Guide Technique SYNEG sera disponible a I'occasion d’EQUIP’HOTEL en
novembre 2014.

Promotion de la maintenance préventive, élaboration d’'un Guide : ce nouveau document en cours d’élaboration
par le SYNEG avec le concours du Centre Technique des Industries Mécaniques (CETIM) est destiné aux
gestionnaires d’équipements de cuisines professionnelles, aux prescripteurs et aux bureaux d’études.

Cette initiative du SYNEG part du constat que la notion de maintenance préventive des équipements n’est
généralement pas intégrée dans la gestion des cuisines professionnelles. Cette politique du « tout curatif »
méne a des immobilisations d’équipements, immobilisations qui générent de l'insatisfaction chez les utilisateurs,
impactent 'image des fabricants (fiabilité des matériels) et générent des colts pour 'ensemble de la profession.

En effet les conséquences financiéres des pannes générées par I'absence d’entretien coltent aux utilisateurs en
terme d’'immobilisation du matériel et donc de productivité, mais impactent également les fabricants et les
installateurs, par une utilisation non-justifiée de la garantie des équipements.

Le Guide de la maintenance préventive passera donc en revue les différentes familles d’équipements de
cuisines professionnelles, en répertoriant les pannes courantes consécutives a I'absence d’entretien et les
opérations de maintenance qui peuvent les prévenir.

Le Guide sera disponible courant 2015.

Toujours disponible : le Guide du maitre d’ouvrage.

Créer une cuisine collective est une tache complexe qui fait intervenir de nombreux acteurs, de la définition des
objectifs aux relations avec le batiment et a la maitrise des technologies particuliéres.

Ce guide a pour finalité de concourir a une meilleure connaissance des réalités de terrain.

Le lecteur y trouve les renseignements nécessaires a la réflexion et les principales contraintes réglementaires et
normatives.
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Les membres du SYNEG

ADVENTYS PRO

38, rue du B Mai 1945

21250 Seurre

Tél: 33 (0)3 80 20 46 15- Fax: 33(0)380 204219

e-mail : adventys@adventys.com - www.adventys.com

ALl COMENDA

17119, avenue Gaston Monmousseau

93210 Stains

Tél: 33 (0)1 48 2163 25- Fax: 33(0)142351170
e-mail : info(@alicomenda.fr - www.alicomenda fr

ALVENE

Cité Descartes - 1, allée Lorentz

17420 Champs sur Mama

Tél: 33 (01 64 1560 30- Fax: 33(0)164 156039

e-mail : commercial@alvene.com - www.alvene.com

ARCOMETAL

Route du Circuit

316800 Saint-Gaudens

Tal: 33 (05 61 89 41 34- Fax 33 (0)5 61 952063
e-mail : info@arcometal.com — waw.arcometal.com

BONNET

Z|. Mitry Compans

17, rue des Freres Lumiere

17292 Mitry Mory Cedex

Tel: 33 (01609370 00- Fax 33(0)160937043
e-mail : contact@bonnet.fr- www.bonnet fr

BOURGEQIS

364, rue des Epinettes - BP T1

74210 Faverges

Tal: 33 (04 50 32 58 58- Fax: 33 (0)4 50 32 58 59
e-mail : contach@bourgeois.coap

. bourgeois.coop

BRON-COUCKE

ZA Les Marquisats

74550 Orcier

Tél: 33 (0}4 50 7390 01- Fax 33 (0)4 50 7058 31
e-mail : bron@bron-coucke.com

v bron-coucke com

BURLODGE FRANCE

40, boulevard de Nesles

77420 Champs sur Mame

Tel: 33 (0)1 60 1766 74- Fax 33(0)164 114310
e-mail : accusil@burlodge.fr - www.burlodge i

CAPIC

Z.|. de I'Hippodrome - 69, avenue des Sports
29556 Quimper Cedex

Tél: 33 (0)2 98 64 77 00- Fax . 33 (0)2 98 52 06 47
e-mail : capic@capic-fr.com - waww.capie-fr.com

CEMA - Groupe HORIS

1, ue Jean de Becker Remy

B.P. 86

27940 Aubevoye

Tél: 33(0232 7753 00- Fax: 33(0)232527219

e-mail : cema@hors.com

CHARVET

1170, rue Principale - BP 3

38850 Charavines

Tél: 33 (0)4 76 06 64 22- Fax 33(0)4 76 557875
e-mail : info@charvet fr - www.charvet fr

CHAUDRONNERIE DE L'1SERE
5, chemin de Néron

38380 Sassenage
Tél: 33 (0)4 38 26 00 26- Fax 33(0)4368 26 0027
e-mail ; chaud iedelisere@ doo.fr

www.chaudronneriedelizera.com

C.1.B. REFRIGERATION

28, rue Félix Davin- B.P. 249

02105 Saint-Quentin

Tel: 33 (0)3 23 6790 80- Fax  33(0)3 23 674840
e-mail : contact@cib-refigeration.com
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DITO SAMA

Z.1. du Mont

23200 Aubusson

Tél: 33 (0)55583 2323 Fax: 33 ()5 558323 40
e-mail : anna.lemoigne@electrolux fr

DYNAMIC

Z.l. du Puy Nardon - BP 57

85290 Mortagne sur Séwe

Tél: 33 (0)25163 0272 Fax: 33 (02 51 630273
e-mail : contact@dynamicmixers.com

wiw dynamicmixers.com

ELECTRO ALU

Rue du Stade

63200 Chateldon

Tél: 33(0)473948980- Fax: 33 (D473 048088

e-mail : contact@electroalu.com www.electr

ELECTRO CALORIQUE

ZAC de Satolas Green - Pusignan

69881 Meyzieu Cedex

Tél: 33 (0)4 7293 14 14- Fax: 33 (0)4 72 831400
email: contact@electrocalorique.com

w electrocalorique.com

ELECTROLUX PROFESSIONNEL

43, awenue Félix Louat

60300 Senlis

Tél: 33 (0)3 44 62 20 20- Fan : 33 (0h3 44 62 26 59
e-mail : anna.lemoigne@electralux.fr

WA, com

ENODIS

Pare: d'Activités des Radars — 23, rue Condorcet
91712 Fleury Mérogis Cedax

Tél: 33 (0)1 690225 25- Fax: 33 (0169022500
wan enodis. fr

EUROCAVE

24, rue Francis de Pressensé
69100 Vileurbanne

Tél: 33(0)4 72433900

e-mail : info@eurocave.com - www.eLrocave. com

FAGOR

Z|, Jalday-B.P. 152

64501 Saint Jean de Luz

Tél: 33 (0)559 26 69 03- Fax : 33 ()5 50 26 72 46
e-mail : fagor.collectivites@wanadoao. fr

ww fagorindustnal. com

FERMOD

79, rue de Richelieu

75002 Paris

Tél: 33 (001 4296 94 06 - Fax : 33 (01 42 86 84 51
e-mail : contact@fermod.com - www.fermod.com

FOSTER

P_A. des Bellewues- 23, rua du Gros Murger

95220 Herblay

Tél: F3(0)1343022 22- Fan - 33 (01 34 3768 74
e-mail ; info@foster-fr.com - www. fosterfrance.com

FRANCE AIR /SN.AC.

Rue des Barronniéres - Beynost

01708 Miribel Cedex

Tél: 33(047288 11 11-Fax: 33(04 78552563
e-mail - demande@france-air.com

whil france-air.com

FRIGINOX

Les Bords de 'Yonne

B9330 Vilevallier

Tél: 33 (0)3 8691 10 58- Fax: 33 (0)3 86 911015

e-mail : friginox@friginox.com - www.friginox.com

GAMKO

26/28, rue de Piscop

95350 Saint Brice sous Forét

Tel: 33 (0)1 3429 41 41- Fax - 33 (0134 2917 79
e-mail : gamko@gamko.fr - www. gamko.fr

.com
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Les membres du SYNEG

HOBART

Z.| Paris-Est- B.P. 68

77312 Mame la Vallée Cedex

Tél:33(0)1 64 116000- Fax 33(0)164 116003
e-mail : contact@hobart fr - wwuw. hobart fr

INOXYFORM

Z.1. Saint Etienne

64116 Bayonne Cedex

Tél: 33 (0)559 5036 00- Fax  33(0)559552676
e-mail : inoxyform@inaxyform.fr - wiw.inoxyform. fr

ISECO

63, route de Chamoy

10130 Saint Phal

Tél: 33 (0)3 254270 00- Fax: 33(0)325 42 16 80
e-mail : iseco-sas@iseco.fr - waww.iseco.fr

KRAMPOUZ

Z.A. de Bel A

29700 Pluguffan

Tel: 330(2) 98 539292 - Fax 33(0)298 539293
e-mail : contact@krampouz.com

Wy, krampouz. com

MEM FRANCE

Z.|, Mitry Compans - 17, rue des Fréres Lumiére
77292 Mitry Mory Cedex

Tél: 33 (0)1 60 21 61 00

e-mail : mbm.france@wanadoo.fr
wane. m brnitaly. it

METOS

40, boulevard de Nesles

77470 Champs sur Marme

Tél: 33 (0)1 64 1145 45- Fax: 33(0)164 114546
e-mail : metos france@metosfrance.com

. metos.com

oDIC

Z.1. TGV - Avenue de L'Europe

71210 Ecuisses

Tél: 33 (0)3 B5 7390 00- Fax 33(0)385 739001
e-mail : odic@odic-sa.com - www odic-5a.com

RESCASET CONCEPT

3521, route du Tram

38690 Colombe:

Tél: 33 (0)4 76 9121 25- Fax 33(0)476 912710
e-mail ; rescaset@rescaset com - www.rescaset.com

ROBOT COUPE

48, rue des Vignerons

94305 Vincennes Cedex

Tél:33(0)1 439888 33- Fax: 33(0)143 743626
e-mail : info@robot-coupe.fr - www.robot-coupe.fr

RORGUE

21-23, Bld de la Commune de Paris

93200 Saint-Denis

Tél: 33 (0)1 55 687 25 25- Fax: 33(0)1 42351216
e-mail : yves.leroch@rorgue. com — www.rorgue. com

ROSINOX

Parc Beaulieu ~ Rue Marcel Dassault

18000 Bourges

Tél: 33 (02487028 26- Fax. 33(0)248 7084 26
e-mail ; rosinoxX@rosinox. com - W, rosinox.com

SANTOS

140-150, avenue Roger Salengro - B.P. 67

69120 Vaulx en Velin

Tél:33(0)472373529- Fax  33(0)4782658 21
e-mail : santos@santos fr - weaw.santos. fr

SIL - Ambassade de Bourgogne

Rue Hubert Coste

21230 Lacanche

Tél: 33 (0)3 80 90 35 00 - Fax ' 33 (0)3 80 84 2492
e-mail : info@lacanche.fr - www.lacanche.com
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SIMPLEX

22-24, rue Benjamin Raspail -B.P. 78

92243 Malakoff Cedex

Tél: 33 (0)1 4655 00 77 - Fax - 33 (0)1 46 5525 05
e-mail : simplex@simplex.fr - wowsimplex.fr

SOCAMEL TECHNOLOGIES

Chemin dAllivet-B.P. 7

38148 Rives Cedex

Tél: 33(0)476912121-Fax: 33(0)476912123
e-mail | socamel@socamel com - www. socamel.com

TELILIER

Z|. du Val d'Argent - 21, rue Guy Moquet

95100 Argenteuil

Tél: 33 (0)1 34 11 38 38 - Fax - 33 (0)1 34 1118 50
e-mail : it@tellier.fr - weanw.tellier.fr

TGCP - Groupe HORIS

Z.1. Route de Ddle -B .P. 69

39801 Paligny Cedex

Tél: 33(0)384737577-Fax: 33 (0384737566

THIRODE

Z.1. Mitry Compans - 17, rue des Fréres Lumiére
77292 Mitry Mory Cedex

Tél: 33 (0)1 6467 61 00- Fax : 33 (0)1 64 6761 51
wiwe thirode fr

TOURNUS EQUIPEMENT

25, rue Jean Moulin—B.P, 59

71700 Tournus

Tél: 33(0)385274200- Fax: 33(0)385274299
e-mail : commercial@tournus.com

W, toumus. com

UNIC

ZI|. #m™ Rue- BP 425

06515 Carros Cedex 1

TEl: 33 (0)4 92 08 62 B0 - Fax : 33 (0)4 93 2024 23
e-mail : infof@unic_fr - www unic.fr

VALENGUY-PROVENCE

45, chemn de la Croix de Palun

83500 La Seyne sur mer

Tél: 33 (0)4 04 06 68 39 - Fax - 33 (0)4 94 87 06 37
e-mail | contact@valenguy.com

Wy, valenguy.com

VAUCONSANT

Z.l. des Sables - Rue Charles Hermite

54110 Dombasle sMeurthe

Tél: 33(0)383458282-Fax: 33 (0)3683 456293
e-mail : commercial ves@vauconsant.com

www vauconsant.com

ViM

Les IPrés—Z.A. de Mégy Sud

B.P. 120

79600 Soudan

Tél: 33 (0)5 49 06 60 00- Fax : 33 (0)5 49 0660 28
e-mail : infoclient@vim.fr - www. vim. fr

WINTERHALTER

38/40, route de Brignais

69630 Chanopost

Tél: 33 (0)8 2020 42 05- Fax : 33 ()8 20 2042 21
e-mail ; infos@winterhalter.fr - wwww.winterhalter, fr

ec S

La signature

39/21, nue Lowis Blane - 92200 Courbevoia
[E F-92038 PARI'S LA DEFENSE CEDEX

Tal - 33(0)1 47 17 6362 - Fax 33 (0)1 47 17 68 69
g-mail . synegi@synep.org - Intemet . www.synep.orp

www.syneg.org



39/41, rue Louis Blanc — 92400 Courbevoie — D<I F-92038 PARIS LA DEFENSE CEDEX
Tél. : 33 (0)1 47 17 63 62 — Fax : 33 (0)1 47 17 68 69
E-mail : syneg@syneg.org — Internet : www.syneg.org

Membre de 'EFCEM (European Federation of Catering Equipment Manufacturers)
Membre de la FIM (Fédération des Industries Mécaniques)



