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Le SYNEG est une organisation professionnelle affiliée à la FIM (Fédération des Industries 
Mécaniques), qui regroupe 49 entreprises. Ce sont des constructeurs français ou des filiales de 
commercialisation de constructeurs européens. Ces entreprises réalisent un chiffre d’affaires de 
470 millions d’euros soit environ 75 % du chiffre d’affaires total de la profession. Leurs produits sont 
divers : cuisson, réfrigération, laverie, préparation, manutention, équipements de bars, ventilation… La 
spécificité de cette profession est qu’elle touche des marchés différents : restauration commerciale, 
restauration collective, hôtellerie, tourisme, santé, éducation… et qu’elle doit se conformer à des 
réglementations nombreuses, souvent complexes pour répondre à des exigences de santé publique, 
de sécurité et de plus en plus souvent, environnementales. 

Le marché des équipementiers de cuisines professionnelles 

Si l’on considère le marché dans sa globalité, on estime que le marché des équipements de cuisines 
professionnelles représente en 2011, un chiffre d’affaires de 625 millions d’€. Le marché français 
représente 490 millions d’€ et les exportations 135 millions d’€. 

Par rapport à 2010, les ventes (France + exports) ont augmenté de 2,1%. 

Les ventes en France ont progressé de près de 3 % mais les constructeurs français ont vu leur part de 
marché en France diminuer au profit des importations. Leurs ventes ont baissé de près de 10% par 
rapport à 2010. 

Les exportations sont en léger recul (-1,3%). Elles constituent plus de 33% des ventes des 
constructeurs français. Ce chiffre doit être relativisé selon les familles de produits. La préparation 
mécanique représente à elle seule plus de 50 % des ventes à l’étranger. Certaines entreprises réalisent 
plus de 70 % de leurs ventes à l’international. 

 

Les équipementiers de cuisines professionnelles ont résisté à la crise 

 
 
Au cours de ces dernières 
années, les chiffres 
d’affaires n’ont guère 
augmenté en valeur.  
 
Les années 2008 et 2009 
ont été marquées par la 
crise économique.  
 
Depuis le marché reste 
plutôt stable.  
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Les ventes en France se maintiennent 

 
 
 
 
 
Elles se sont légèrement 
redressées depuis 2009.  
 
Mais tout ceci reste timide. 

 

Ventes France par famille de produits 
 

 

Les exportations ne décollent pas vraiment 

 
 
 
 
En baisse de 2006 à 2009. 
Après un pic en 2010, elles 
présentent à nouveau des 
signes d’essoufflement en 
2011 
 

 

Ces graphiques (Source GECO) attestent que la profession des cuisines professionnelles a elle aussi, 
été impactée par la crise mondiale à la fin de la précédente décennie, tant au niveau français 
qu’international. Mais comparativement à d’autres professions, elle a bien résisté. 
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Dans ce contexte, le SYNEG agit 

Sous l’autorité du Président Thierry BRENER et dans le cadre défini par le Conseil d’Administration 
(composé aujourd’hui de 18 membres), le SYNEG agit par le biais de 5 commissions : Communication, 
Europe, Juridique/fiscalité, Technique et International. 

 

Six enjeux majeurs ont guidé notre action en 2011 

 

1. La défense des intérêts des équipementiers français au niveau européen 

Les réglementations européennes se sont encore alourdies et complexifiées dans tous les domaines : 
juridique, normatif, environnemental. 

Devant l’accumulation de textes, le SYNEG a veillé à maintenir la distinction entre les équipements 
professionnels et les biens grand public et à garantir un haut niveau de sécurité et d’hygiène, 
compatible avec les réalités du terrain. Ces actions ont été menées au niveau européen avec l’EFCEM 
(European Federation of Catering Equipment Manufacturers) et l’ORGALIME (Organe de Liaison des 
Industries Mécaniques) et au niveau français avec la FIM et l’UNM (Union de Normalisation de la 
Mécanique). 

 

2. L’engagement des constructeurs sur la protection de l’environnement 

Les constructeurs ont réalisé des efforts considérables en matière de protection de l’environnement. 
Selon une récente enquête menée au sein du SYNEG, les économies d’énergie depuis 5 ans selon les 
familles de produits, sont de l’ordre de : 

Cuisson 35 % 
Réfrigération entre 15 et 70 % 
Laverie entre 20 et 50 % 
Préparation 40 % 
Ventilation 30 % 

De surcroît, les entreprises ont mis en place des politiques de gestion des déchets plus intelligentes et 
les matériaux qui composent les gammes sont recyclables. 
 
Les économies d’eau ont été importantes : - 50 % sur la laverie et – 20 % sur les fours mixtes. 
 
 

3. La consolidation du système de collecte et de traitement des DEEE 
(Déchets d’Equipements Electriques et Electroniques) 

 
Le SYNEG en liaison avec la société RECY’STEM-PRO a mis en place dès 2007 un dispositif de 
collecte des DEEE à la satisfaction de ses adhérents. Le syndicat consolide ce dispositif dénommé 
« système individuel » aux termes du décret 2012-617 du 2 Mai 2012 en l’adaptant davantage aux 
réalités du terrain. Il suit avec attention les projets du gouvernement visant à créer des éco-organismes 
agréés pour les DEEE professionnels. 
 
 

 



 

4. Les évolutions normatives découlant des directives 
environnementales européennes : le développement durable 
 

Au-delà de la récupération des déchets de toute nature, le dossier de la conception des matériels et de 
leur impact sur l’environnement prend une importance majeure. Les équipementiers du SYNEG sont 
d’ailleurs impactés directement par la directive-cadre ECO CONCEPTION de 2007. La Commission 
européenne mène actuellement des études sur les appareils de cuisson et de réfrigération et devrait 
prendre des mesures d’exécution début 2014.  

Le SYNEG participe aux travaux en cours au niveau européen et travaille en France, au sein de l’UNM 
(Union de Normalisation de la Mécanique) à l’élaboration de nouvelles normes environnementales sur 
les performances énergétiques des matériels destinés à l’alimentaire. 
 
 
 

5. La prise de conscience des responsabilités sociétales des entreprises 
 
Les exigences à l’égard des entreprises sont de plus en plus importantes. Le SYNEG entend 
sensibiliser les divers acteurs de la profession sur cette nouvelle réalité qui motive en partie, les choix 
des donneurs d’ordre et des acheteurs en général. Beaucoup de ces exigences relèvent du bon sens et 
beaucoup des objectifs sont respectés (respecter les droits humains, améliorer en continu les 
conditions d’emploi et de travail et les relations professionnelles, protéger l’environnement, prévenir la 
corruption, respecter les règles de la saine concurrence, respecter les intérêts des clients et des 
consommateurs …) parce qu’ils sont déjà régis dans la loi française ou les normes européennes ou les 
usages. Le SYNEG envisage néanmoins, d’aider en liaison avec l’UNM, à formaliser ces nouvelles 
exigences dans un guide d’utilisation de la RSE pour les PME … 
 
 
 

6. La reconnaissance du savoir-faire français par les bureaux d’études 
internationaux 

 

La Commission Internationale que préside Monsieur Pierre MARCEL, engage une action de promotion 
auprès des bureaux d’études internationaux en leur faisant connaître les succès des équipementiers du 
SYNEG à l’étranger. Une newsletter est désormais diffusée tous les trois mois par voie électronique à 
de nombreux prescripteurs étrangers. 

   



 

Guide du maître d’ouvrage en cuisine professionnelle 

 

La cuisine collective : une affaire de spécialistes 

 

 

Créer une cuisine collective est une tâche 
complexe qui fait intervenir de nombreux 
acteurs, de la définition des objectifs aux 
relations avec le bâtiment et à la maîtrise des 
technologies particulières. 

Ce guide a pour finalité de concourir à une 
meilleure connaissance des réalités des 
terrains.  

Vous y trouverez les renseignements 
nécessaires à la réflexion et les principales 
contraintes réglementaires et normatives. 

 
 

 

 

 

 

 

Plus d’informations : voir site internet : www.syneg.org (Publications) 
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