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Le SYNEG

Le SYNEG est une organisation professionnelle moderne,
ouverte sur I'extérieur dont l'action s'inscrit au coeur de
l'actualité. Elle est animée de l'esprit de service et se
passionne pour son métier, pour ses produits et pour ses
utilisateurs.

Le SYNEG est doté d'un champ de compétences étendu, il
est naturellement reconnu comme :

la référence technique de la
profession.

Mais le SYNEG, c'est aussi un
groupe de dirigeants qui, par leur
forte implication, fait de cette
organisation, une plate-forme de
projets et lui assure un crédit élevé
aupres des institutions et
partenaires.

En quelques mots, le SYNEG rassemble pres de cinquante
entreprises, grands groupes multinationaux et PME, qui
accompagnent le monde de la restauration hors foyer en
proposant une offre compléte et diversifiée sous des
marques de grande notoriété.

Les équipements de cuisines professionnelles
représentent diverses familles de produits : cuisson,
réfrigération, laverie, préparation, manutention, distribu-
tion, bars et offices, ventilation, traitement des déchets.
Le chiffre d’affaires global des entreprises adhérentes au
SYNEG est de I'ordre de 450 millions d’euros soit plus de
70% des ventes de la profession.

Son Organisation
Président :

Président d’honneur :
Vice-présidents :

Thierry BRENER

André AUGAGNEUR
Pierre TELLIER

Steve BROWN
Pierre-Alain AUGAGNEUR
Jean-Pierre LEVI
Trésorier : Bénédicte COMPERE
Présidents de Commissions :

Communication : Pierre TELLIER

Europe / Juridique : Thierry BRENER
Environnement : Thierry BRENER
Technique : Pierre-Alain AUGAGNEUR
Internationale : Jean-Pierre LEVI

Secrétaire Général : Thierry ALLIX

Les missions du SYNEG

Le SYNEG assure un grand nombre de services au
bénéfice de ses adhérents : suivi de la réglementation
nationale et européenne, établissement de statistiques
professionnelles, conseils et aides juridiques, assistance a
la normalisation, communication et actions de relations
publiques.

= Rassembler les constructeurs d’équipements de
cuisines  professionnelles, soutenir leur activité
industrielle, défendre leurs intéréts communs.

= Animer et promouvoir la filiere « Cuisines
professionnelles » en soutenant l'innovation, la qualité et
le service au bénéfice des utilisateurs finaux

= Anticiper et organiser [laction collective des

entreprises face aux grands enjeux mondiaux en étant a
la fois acteur au plan européen et relais a I'échelon
national.

Ses actions de soutien a

I'industrie

Le SYNEG est un partenaire de
I'organisation mécanicienne (FIM)
{ pour traiter des questions juridiques,
#3701 environnementales et techniques.

= Par une activité soutenue au sein
de sa Fédération européenne
(EFCEM), en qualité de leader sur différents dossiers et
en assurant le relais nécessaire des choix européens
auprés des instances nationales.

= Par une présence active dans I'élaboration des projets
de normes et textes réglementaires ou leurs révisions, en
France et en Europe, dans les domaines de la sécurité et
de la santé.

= Veiller a ce que les conditions d'exercice d'activité
dans la filiere soient conformes a des régles équitables.
Par exemple, certains matériels importés ne comportent
pas de marquage « CE » ou plus grave, présentent des
risques en matiére de sécurité ou de santé publique. Le
SYNEG a transmis a la DGCCRF, au Ministére du Travail et
aux Douanes, des dossiers présentant des non-
conformités afin de s'opposer a leur introduction en
France et pour ceux qui sont déja commercialisés, de les
remplacer.

Relever le défi de I'’environnement par une politique
volontariste.

Si les matériels de cuisines professionnelles contribuent
au confort de vie de millions de personnes, leur utilisation
les place au cceur des enjeux environnementaux. Par son
engagement, le SYNEG est reconnu comme organisation
leader et responsable.

= Veiller aux intéréts des|
entreprises dans les réglementa-
tions environnementales
européennes et nationales (WEEE,
RoOHS, EuP, REACH, ...). Le SYNEG
étudie en liaison avec sa fédération
européenne I'EFCEM (European
Federation of Catering Equipment
Manufacturers) la mise en place de
méthodes de calcul des performances énergétiques des
matériels. Deux groupes de travail ont été constitués au
sein du SYNEG : cuisson, réfrigération. Ces groupes
feront des propositions concrétes a I'EFCEM qui
proposera a la Commission européenne, des méthodes
de calcul conformes aux objectifs de la Directive ECO
CONCEPTION.




= Promouvoir les avancées industrielles en matiere de
consommation d'énergie, d’eau auprés des acteurs de la
filiere.

= Imaginer et nouer les partenariats nécessaires
(RECY'STEM-PRO). Le SYNEG a mis en place depuis 2007,
un dispositif spécifique aux équipements professionnels de
grandes cuisines. Face au non-respect des dispositions
réglementaires d'un certain nombre d'entreprises de la
filiere, le SYNEG a demandé a I'ADEME, de rappeler a
celles-ci, leurs obligations légales. A défaut, le SYNEG
engagera contre elles, une action auprés de la DGCCRF
pour « infraction a la loi » et « distorsion de
concurrence ».

base d'études scientifiques. Le SYNEG a fait
réaliser par le CETIM (Centre d'études
technique des industries mécaniques) une
étude démontrant que certaines nuances
d’'acier peuvent se substituer a l'austénitique
dans des conditions normales d'utilisation. Les
conclusions de cette étude sont disponibles sur

le site www.syneqg.org.

de la corrosion

Nouveaux adhérents :

Depuis la derniere Assemblée Générale, le SYNEG a
eu le plaisir d’accueillir
en 2008 :p» KRAMPOUZ

» MBM France

et début 20009 :
» FAGOR
» FOSTER
» GAMKO

Le Guide Technique SYNEG

Ce guide s'adresse principalement aux constructeurs
d'équipements de cuisines professionnelles, mais
également aux concepteurs et aux installateurs.

Il passe en revue les diverses directives européennes et
textes réglementaires intéressant la fabrication des
équipements, fournit un glossaire des sigles utilisés, les

de bonnes pratiques
de nettoyage et maitrise

Mestauration collective et artisanale

Dispositif d’enlevement et de recyclage des
déchets d’équipements électriques et
électroniques (DEEE) pour les matériels de
cuisines professionnelles

Accord SYNEG / RECY’STEM-PRO P

Yy
DEE
b le SYNEG a mis en ceuvre un S "
membres, le
dispositif visant a la collecte et au YNEG
traitement des DEEE conformément aux dispositions du
décret n° 2005-829 du 20 Juillet 2005.

De fagon a remplir les obligations de ses

Tout équipement électrique et électronique, mis sur le
marché aprés le 13 Aolt 2005 et provenant d'un
constructeur de matériel de cuisines professionnelles du
SYNEG, doit étre éliminé en contactant RECY'STEM-
PRO :

au numéro de téléphone : 33 (0)825 800 600
ou a l'adresse e-mail suivante :
synegdeee@recystempro.com

Pour [a reprise de cet éguipement électrique professionnel
ontactes :

Dans le cas d’'un contréle et du non e fnsevee
respect de ces prescriptions, le s
constructeur  pourra  agir en + Sepdessecynenprocon
responsabilité & I'encontre

détenteur de I'équipement.

du } oule CONSTRUCTEUR

Pour tout renseignement complémentaire : www.syneg.org

Les réglementations environnementales qui
concernent les équipements de cuisines
professionnelles

+L’élimination des déchets d'équipements électriques et

électroniques (DEEE - Décret 2005-829 du 20 Juillet

2005)

¢ La restriction de substances
reglement européen REACH)

¢ La conception et le développement durable des
équipements (La directive ECO-DESIGN dite EuP)

¢ Le reglement « Gaz a effet de serre» avec la
nouvelle réglementation en France sur la manipulation

dangereuses (Le

adresses utiles et une bibliographie des ouvrages des fluides frigorigénes
techniques de référence. ¢ Les déchets d’emballage
o ) ¢ La responsabilité environnementale

1-Les organlslatllons profe35|onr_1elles _ ] + La qualité des eaux
2 — Le cadre général réglementaire et normatif européen
3 — La sécurité des équipements ¢ €. ...
4 — La compatibilité électromagnétique . 3 . .
5 — La sécurité des équipements électriques L'impact de ces nouvelles reglementations - qui
6 — La sécurité des appareils a gaz s'ajoutent aux réglementations techniques et
7 — L’hygiéne normatives (voir ci-contre) - est considérable sur la
8 — Les équipements sous pression _ ) vie des entreprises. Le SYNEG cherche a proposer
9 — Les atmospheres explosives de Technique o5 golutions concrétes, tenant des réalités du

Décrat 2005-829 du 20.07.2005

Matériels de
ines professionnelles

10 — La protection de I'environnement
11 — Divers
12 — Informations diverses

terrain et a attester, en toute objectivité, des
efforts des constructeurs en matiére de protection
de I'environnement et des économies d'énergie.

Ce guide est vendu au prix de 100 € HT
Pour toute commande s’adresser a
PROMOCUISINES

& 33 (0)1 47 17 63 62




Statistiques GECO-PROMOCUISINES 2008

Extrapolation a univers constant

Le marché des équipements de cuisines professionnelles est
solide et régulier. Au cours des derniéres années, le chiffre
d’'affaires a atteint les 650 millions d’euros.

Répartition :

Ventes France 500 millions d’euros
Fabrications frangaises 350 millions d’euros
Importations 150 millions d’euros

150 millions d’euros
100 millions d’euros

Exportations
Union européenne

Répartition des ventes en 2008 (en %)

m Ventesen France de
fabrications francaises

B |mportations

= Ventes vers les pays de
|'Union européenne

Le reste du monde 50 millions d’euros

B \/entes vers le reste du monde

Depuis les années 2000, on constate que le marché est globa-
lement flat, les ventes en France restent stables. Les
importations progressent. Les exportations sont affectées par
la crise internationale et régressent nettement.

Répartition des ventes de fabrications Evolution des ventes en France (en %)

frangaises en 2008 (en %) 8,7
Exportations

Ventes en France
defabrications
francaises

L \/ 23

2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008

115 Répartition des ventes en France de fabrications frangaises parfamilles de

Evolution desimportations (en %) ,
produits en2008

78 63

B cuisson
® préparation mécanique
B préparation statique et

manutention
= distribution et self

B Bars et offices

84 = réfrigération

5 laverie

2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008

Répartition des exportations frangaises par familles de

_ , . .
produits en 2008 78 Evolution desexportatlonséen %)

B cuisson
® préparation mécanique
= préparation statique et

manutention
B distribution et self

B Bars et offices

= réfrigération
-4,7

= laverie

2001

2002 2003

2004 2005 2006 2007 2008
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BONNET

Bourgeois

BURLODGE

Les adhérents
7, SELECTRO
@FI L LJ

¢, SELECTRO
v calorique

ALI COMENDA

17/19, avenue Gaston Monmousseau

93210 Stains
Tél:33(0)148216325-Fax:33(0)142351170
e-malil : info@alicomenda.fr - www.alicomenda.fr

BONNET

Z.1. Mitry Compans

17, rue des Fréeres Lumiére

77292 Mitry Mory Cedex

Tél: 33 (0)1 6093 70 00 - Fax : 33 (0)1 60 93 70 43
e-mail : contact@bonnet.fr - www.bonnet.fr

BOURGEOIS

364, rue des Epinettes — BP 71

74210 Faverges

Tél: 33 (0)4 50 32 58 58 - Fax : 33 (0)4 50 32 58 59
e-mail : contact@bourgeois.coop
www.bourgeois.coop

BRON-COUCKE

Z.A. Les Marquisats

74550 Orcier

Tél: 33 (0)4 50739001 - Fax : 33 (0)4 50 70 58 31
e-mail : bron@bron-coucke.com
www.bron-coucke.com

BURLODGE FRANCE

40, boulevard de Nesles

77420 Champs sur Marne

Tél:33(0)16017 66 74 - Fax : 33 (0)1 64 11 43 10
e-mail : accueil@burlodge.fr - www.burlodge.fr

CAPIC

Z.1. de I'Hippodrome - 69, avenue des Sports

29556 Quimper Cedex 9

Tél:33(0)298 64 77 00 - Fax : 33 (0)2 98 52 06 47
e-mail : capic@capic-fr.com - www.capic-fr.com

CEMA - Groupe HORIS

1, rue Jean de Becker Remy

B.P. 86

27940 Aubevoye

Tél:33(0)232 775300 - Fax:33(0)232527219
e-mail : cema@horis.com

] Electrolux

PROFESSIONNEL

FAGOR 9

e FERMOD

,4‘ -"Fo§ TER

Les architectes de I'air

ELECTRO ALU

Rue du Stade

63290 Chateldon

Tél: 33 (0)4 73 94 89 89 - Fax : 33 (0)4 73 94 89 88
e-mail : contact@electroalu.com
www.electroalu.com

ELECTRO CALORIQUE

ZAC de Satolas Green - Pusignan

69881 Meyzieu Cedex

Tél:33(0)4 7293 14 14 - Fax : 33 (0)4 7293 14 00
e-mail : contact@electrocalorique.com
www.electrocalorique.com

ELECTROLUX PROFESSIONNEL

43, avenue Félix Louat

60300 Senlis

Tél: 33 (0)3 44 62 28 50 - Fax : 33 (0)3 44 62 26 59
e-mail : webmaster.fiw@electrolux.fr
www.electrolux-professional.com

FAGOR

Z.l. Jalday - B.P. 152

64501 Saint Jean de Luz

Tél: 33 (0)5 59 26 69 03 - Fax : 33 (0)5 59 26 72 46
e-malil : fagor.collectivites@wanadoo.fr
www.fagorindustrial.com

FERMOD

75, rue de Richelieu

75002 Paris

Tél: 33 (0)1 4296 94 06 - Fax : 33 (0)1 42 86 84 51
e-mail : contact@fermod.com - www.fermod.com

FOSTER

P.A. des Bellevues - 23, rue du Gros Murger
95220 Herblay

Tél:33(0)1 34302222 - Fax:33(0)134376874
e-mail : info@foster-fr.com - www.fosterfrance.com

FRANCE AIR/S.N.A.C.

Rue des Barronnieres - Beynost

01708 Miribel Cedex

Tél:33(0)4 728811 11 - Fax : 33 (0)4 78 55 25 63
e-mail : demande@france-air.com
www.france-air.com

CHARVET FRIGINOX

1170, rue Principale - BP 3 Les Bords de I'Yonne

FRIGINOX @

Tél: 33 (0)4 76 06 64 22 - Fax : 33 (0)4 76 55 78 75 LE FROID PROFESSIONNEL Tél:33(0)386 91 1058 - Fax : 33 (0)386 91 10 15

‘ CHAUDRONNERIE DE L'ISERE

HORIS

d Electrolux

Dynamic

e-mail : info@charvet.fr - www.charvet.fr

CHAUDRONNERIE DE L'ISERE

5, chemin de Néron

38360 Sassenage

Tél: 33 (0)4 38 26 00 26 - Fax : 33 (0)4 38 26 00 27
e-mail : chaudronneriedelisere@wanadoo.fr
www.chaudronneriedelisere.com

C.1.B. - Groupe HORIS

28, rue Félix Davin

B.P. 249

02105 Saint-Quentin

Tél:33(0)32367 9090 - Fax : 33 (0)3 23 67 48 40
e-mail : cib@horis.com

DITO ELECTROLUX

Z.1. du Mont

23200 Aubusson

Tél: 33 (0)5 55 83 23 23 - Fax : 33 (0)5 55 66 11 08
e-mail : contact@dito-electrolux.com
www.dito-electrolux.com

DYNAMIC

Z.1. du Puy Nardon - BP 57

85290 Mortagne sur Sévre

Tél:33(0)251 630272 - Fax:33(0)251630273
e-mail : contact@dynamicmixers.com
www.dynamicmixers.com

Ganiko

; Haltan

Halton Foodservice

\ HOBART’

XYFORM

compiiemce am service de Pevretiomes

e-malil : friginox@friginox.com - www.friginox.com

GAMKO

26/28, rue de Piscop

95350 Saint Brice sous Forét
Tél:33(0)134294141-Fax:33(0)134291779
e-mail : gamko@gamko.fr - www.gamko.fr

HALTON

94-96, rue Victor Hugo

94851 Ivry sur Seine Cedex

Tél:33(0)1 45158000 - Fax : 33 (0)1 45 15 80 25
e-mail : foodservice@halton.fr - www.halton.com

HOBART

Z.|. Paris-Est - B.P. 68

77312 Marne la Vallée Cedex

Tél: 33 (0)164 11 60 00 - Fax : 33 (0)1 64 11 60 03
e-mail : contact@hobart.fr - www.hobart.fr

INOXYFORM

Z.. Saint Etienne

64116 Bayonne Cedex

Tél: 33 (0)559 50 36 00 - Fax : 33 (0)5 59 55 26 76
e-mail : inoxyform@inoxyform.fr - www.inoxyform.fr



LE REPAS PLAISIR
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Ets Maestro Grande Cuisine

metos

kitchen intelligence

GRESCASET
robot ¢y coupe’

PORGUE

v

ROSINOX &)

Grandes Cuisines

Les adhérents

ISECO

63, route de Chamoy

10130 Saint Phal

Tél:33(0)32542 7000 - Fax : 33 (0)3 25 42 16 80
e-mail : contact@iseco.fr - www.iseco.fr

KRAMPOUZ

Z.A. de Bel Air

29700 Pluguffan

Tél:330(2) 98539292 - Fax : 33 (0)2 98 53 92 93
e-mail : contact@krampouz.com
www.krampouz.com

MAESTRO Grande Cuisine - Groupe HORIS

Route de Claveyson

26240 La Motte de Galaure

Tél:33(0)4 75687470 - Fax : 33 (0)4 7568 74 79

MBM FRANCE

P.A. des Petits Carreaux 2, Av. des Marronniers
94380 Bonneuil sur Marne Cedex

Tél: 33 (0)1 58 43 05 58 - Fax : 33 (0)1 58 43 05 59
e-mail : mbm.france@wanadoo.fr
www.mbm.france.fr

METOS

40, boulevard de Nesles

77470 Champs sur Marne

Tél:33(0)164 114545 - Fax: 33 (0)1 64 11 45 46
e-malil : metos.france@metosfrance.com
Www.metos.com

obIC

Z.1. TGV - Avenue de L'Europe

71210 Ecuisses

Tél: 33 (0)385739000 - Fax : 33 (0)3 85 7390 01
e-mail ; odic@igroupecm.com - www.odic-sa.com

RESCASET CONCEPT

Rue des Emptes

38148 Rives Cedex

Tél:33(0)4 769121 25 - Fax: 33 (0)4 76 91 27 10
e-malil : rescaset@rescaset.com - www.rescaset.com

ROBOT COUPE

48, rue des Vignerons

94305 Vincennes Cedex

Tél:33(0)1 43988833 - Fax:33(0)143 7436 26
e-malil : info@robot-coupe.fr - www.robot-coupe.fr

RORGUE

21-23, Bld de la Commune de Paris

93200 Saint-Denis

Tél:33(0)1 5587 2525 - Fax: 33 (0)1 42 3512 16
e-malil : yves.leroch@rorgue.com

ROSINOX

23, rue Félix Chédin

18020 Bourges Cedex

Tél: 33 (0)2 48 70 28 28 - Fax : 33 (0)2 48 70 84 26
e-mail ; rosinox@rosinox.com - Www.rosinox.com

SANTOS

140-150, avenue Roger Salengro - B.P. 67

69120 Vaulx en Velin

Tél:33(0)4 7237 3529 - Fax : 33 (0)4 78 26 58 21
e-malil : santos@santos.fr - www.santos.fr

SIL — Ambassade de Bourgogne

Rue Hubert Coste

21230 Lacanche

Tél:33(0)38090 3500 - Fax : 33 (0)3 80 84 24 92
e-mail : info@lacanche.fr - www.lacanche.com

/SIMPLEX /

@SOCAMEL

D OLYMACS

DEPUIS 1977

EQUIPEMENT

Valenguy

PROVENCE

%
*»Vauconsant

Experts en ventilation

-
b\
SYNEG
SIMPLEX

22-24, rue Benjamin Raspail - B.P. 76

92243 Malakoff Cedex

Tél: 33 (0)1 46 5500 77 - Fax : 33 (0)1 46 55 25 05
e-mail : simplex@simplex.fr - www.simplex.fr

SOCAMEL TECHNOLOGIES

Chemin d'Allivet - B.P. 7

38148 Rives Cedex

Tél:33(0)4 769121 21 - Fax: 33 (0)4 76 91 21 23
e-mail : socamel@socamel.com - www.socamel.com

SOLYMAC INTERNATIONAL

Z.1. de Montbertrand — Rue du Claret Sud

38230 Charvieu-Chavagneux

Tél:33(0)4 72 46 92 92 - Fax : 33 (0)4 72 46 92 96
e-mail : contact@solymac.com - www.solymac.com

TELLIER

Z.|. du Val d'Argent - 21, rue Guy Moquet

95100 Argenteuil

Tél:33(0)134113838- Fax:33(0)134111850
e-mail : lt@tellier.fr - www.tellier.fr

TGCP - Groupe HORIS

Z.l. Route de Déle — B .P. 69

39801 Poligny Cedex

Tél:33(0)384 737577 - Fax: 33 (0)3 84 73 75 66

THIRODE

Z.1. Mitry Compans - 17, rue des Fréres Lumiére
77292 Mitry Mory Cedex

Tél: 33 (0)1 64 67 6100 - Fax : 33 (0)1 64 67 61 51
e-mail : contact@thirode.com - www.thirode.com

TOURNUS EQUIPEMENT

25, rue Jean Moulin - B.P. 59

71700 Tournus

Tél:33(0)3 8527 4200 - Fax : 33 (0)38527 4299
e-mail : commercial@tournus.com
www.tournus.com

UNIC

Z.1. 4¢me Rue - BP 425

06515 Carros Cedex 1

Tél : 33 (0)4 92 08 62 60 - Fax : 33 (0)4 93 29 24 23
e-mail : info@unic-sa.fr - www.unic-sa.fr

VALENGUY-PROVENCE

45, chemin de la Croix de Palun

83500 La Seyne sur mer

Tél: 33 (0)4 94 06 66 39 - Fax : 33 (0)4 94 87 06 37
e-mail : valenguy.provence@wanadoo.fr
www.valenguy.com

VAUCONSANT

Z.l. des Sables - Rue Charles Hermite

54110 Dombasle s/Meurthe

Tél: 33 (0)3 83458282 - Fax : 33 (0)3 83 4582 93
e-mail : commercial.vcs@vauconsant.com
www.vauconsant.com

VIM

21, rue du Logis

B.P. 120 - Azay le Br{lé

79401 Saint Maixent I'Ecole Cedex

Tél: 33 (0)5 49 06 60 00 - Fax : 33 (0)5 49 06 60 28
e-mail : infoclient@vim.fr - www.vim.fr

WINTERHALTER

14, rue Jeanne Hachette

92140 Clamart

Tél:33(0)8 20204205 - Fax : 33 (0)1 46 01 72 34
e-mail : infos@winterhalter.fr - www.winterhalter.fr
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